
1. Vor
(islande)

La distillerie familiale « Eimverk » en Islande existe 
depuis seulement 2009 et se consacre à la production 
de spiritueux islandais de haute qualité. Pour créer 
une saveur exceptionnelle et unique, elle utilise des 
ingrédients 100 % locaux. En plus de délicieux whis-
kys, la distillerie propose également divers gins dans 
son portefeuille, allant du gin de petite production 
au gin vieilli en fût, ainsi qu’un gin à la prunelle. Il 
vaut vraiment la peine de découvrir de plus près cette 
jeune distillerie islandaise située à Garðabær. Le « 
Vor Icelandic Gin » est fabriqué à partir de plantes 
islandaises récoltées à la main avec soin. Cela inclut 
du genièvre, diverses baies, de la rhubarbe et des herbes 
aromatiques. « VOR » signifie printemps en islandais. 
C‘est pourquoi leur gin est inspiré par la nature par-
ticulière du printemps arctique.



Le gin Edinburgh est produit au cœur de la capitale 
écossaise depuis 2010. Ce gin s‘inspire de la fascinan-
te ville, où se rencontrent traditions historiques et 
créativité moderne, ainsi que de la connexion entre 
la nature et l‘environnement urbain. Il a commencé 
avec un gin classique London Dry, ce qui a condu-
it à diverses distillations qui ont déjà séduit les 
amateurs de gin du monde entier avec leurs profils 
de saveurs distincts et leurs méthodes de production 
innovantes. L’un des ingrédients utilisés pour fa-
briquer le „Edinburgh Seaside Gin“ est constitué de 
plantes médicinales provenant des côtes proches de la 
ville. Il s‘agit de varech, lierre terrestre et herbe 
scorbutique, qui donnent au gin des arômes rappelant 
une promenade le long de la côte écossaise. De plus, on 
y trouve des notes herbacées, florales et une touche 
d‘épices.

2. edinburgh
(ecosse)



3. de borgen
(pays-bas)

La distillerie Hooghoudt est une petite entreprise 
familiale située à Groningen, dans le nord des Pays-
Bas. Depuis 1888, elle produit des spiritueux de haute 
qualité en utilisant des méthodes de production tra-
ditionnelles. La distillerie est surtout connue pour 
ses spécialités de jenever. Le jenever « De Borgen » 
tire son caractère particulier d‘une combinaison uni-
que de plantes soigneusement sélectionnées et d‘un al-
cool de malt qui mûrit dans des fûts de sherry Oloro-
so. Un tel distillat de malt, qui mûrit pendant 17 ans 
dans des fûts de chêne, est également utilisé pour la 
production du jenever « De Borgen Old Style ». Ce je-
never doux et complexe présente un merveilleux arôme 
de notes grillées, d‘épices et d‘anis. La saveur est do-
minée par des notes de céréales, de baies de genièvre 
et d‘épices, accompagnées de subtiles arômes boisés.



4. west cork
(irlande)

West Cork est une région du plus grand comté d‘Irlande, 
le comté de Cork. Cette région est très prisée des tou-
ristes et est particulièrement connue pour ses innom-
brables péninsules. La distillerie West Cork est située 
au cœur de cette région. Ici, la distillerie produit des 
spiritueux de la plus haute qualité, dont la maturation 
sur plusieurs années est positivement influencée par les 
conditions climatiques locales. Le « Garnish Island Gin 
» tire son nom d‘une île située à l‘ouest de Cork et est 
inspiré par les jardins italiens de cette île, qui abri-
tent une variété particulière d‘herbes et de fleurs. Les 
ingrédients du gin incluent des plantes locales telles 
que l‘hibiscus, la racine d‘iris, les roses, le romarin et 
le thym. Le « Garnish Island Gin » possède un profil 
de saveur attrayant avec des arômes d‘épices, d‘herbes et 
d‘agrumes, ainsi que de légères notes florales.



5. reisetbauer
(autriche)

La distillerie Reisetbauer est située au cœur de la Haute-
Autriche depuis 1994. Entourée de pommiers et de poiriers, la 
distillerie produit des spiritueux de la plus haute qualité 
sur le domaine de Hans Reisetbauer. La distillerie a déjà reçu 
de nombreux prix et est maintenant considérée comme l‘une 
des plus modernes de son genre en Autriche. Pour maintenir 
ce niveau élevé, seuls les meilleurs ingrédients et méthodes 
de production sont utilisés pour la fabrication de leurs 
spiritueux premium. Le Reisetbauer Blue Gin est une édition 
limitée, distillée une fois par an seulement. De la récolte 
du genièvre frais à la fermeture de la bouteille, chaque 
étape est réalisée à la main avec soin. Une combinaison de 27 
plantes soigneusement sélectionnées, telles que des graines 
de coriandre, du zeste de citron, de la racine de réglisse, des 
baies de genièvre, du curcuma et de la racine d‘angélique, est 
utilisée dans le processus de production.



6. hammerschmiede
(allemagne)

La distillerie Hammerschmiede, également connue sous le 
nom de Hercynian Distilling Co., est située au cœur de 
l‘Allemagne, dans les montagnes du Harz. Dès le XIXe siè-
cle, la famille dirigeant l‘entreprise a acquis le moulin 
à marteau d‘où provient le nom. Des spiritueux de haute 
qualité y sont produits depuis 1985. L‘entreprise a d‘abord 
commencé avec des eaux-de-vie de fruits et des liqueurs 
avant de se lancer dans la production de gin, puis, à par-
tir de 2002, de whisky. C‘est ainsi que le Monokel Pre-
mium Dry Gin a rejoint la gamme de la distillerie. Il est 
produit en combinant le meilleur distillat de blé avec 28 
plantes aromatiques. La distillation huit fois renforce 
également le caractère particulier de ce gin. Des arômes 
délicatement acidulés de genièvre et une touche de lavande 
sont accompagnés de notes fraîches d‘orange et d‘agrumes, 
ainsi que de subtiles touches de coriandre et d‘anis étoilé.



7. tbgc
(angleterre)

That Boutique-Y Gin Company se décrit comme un four-
nisseur des gins les plus rares et délicieux au monde. 
Et c’est exactement ce qu’ils recherchent constamment : 
des saveurs inhabituelles et uniques pour ravir leurs 
clients. Le portefeuille de gins comprend actuellement 
plus de 50 variétés différentes. Parmi elles, des cré-
ations originales telles qu’un Gin à la fraise et au 
balsamique ou un Gin Cucamelon, où le petit concombre 
mexicain joue le rôle principal. Comme vous pouvez le 
voir, il n’y a pas de limites pour la sélection de pro-
fils de saveurs spéciaux. La cerise donne le ton dans 
le « That Boutique-Y Gin Company Cherry Gin ». Une 
combinaison de cerises marasca douces et acidulées est 
utilisée pour la production. Ce gin fruité séduit avec 
des saveurs de tarte maison à la cerise, de crème glacée 
à la vanille, d’épices et une légère note d’agrumes.



8. shetland reel
(ecosse)

Les îles Shetland sont un groupe d‘îles appartenant à 
l‘Écosse, situées dans la partie la plus septentrionale 
du Royaume-Uni. L‘endroit, avec son histoire mysté-
rieuse et ses secrets, ainsi que sa nature splendide, 
a inspiré le Shetland Reel Gin. La distillerie Shet-
land a été fondée par quatre amis partageant une pas-
sion pour la production de produits de haute qualité. 
Leur objectif était de créer un gin unique à partir 
des plantes locales des îles Shetland. Initialement, le 
Shetland Reel Gin n‘était vendu que sur l‘île. Cepen-
dant, il ne fallut pas longtemps pour que ce gin de-
vienne très populaire dans le reste du monde. « Filska 
» signifie « plein d‘énergie » dans le dialecte régio-
nal. Ce gin rafraîchissant, avec ses notes d‘agrumes, 
ses saveurs intenses de pamplemousse et ses touches 
réchauffantes de cannelle, porte bien son nom.



9. isle of raasay
(ecosse)

L‘île de Raasay est située dans le nord de l‘Écosse, 
entre l‘île de Skye et le continent écossais. Avec ses 
vastes paysages verts, l‘île dégage une atmosphère 
calme et détendue. La distillerie du même nom, qui 
a ouvert ses portes en 2017 sur l‘île de Raasay, vise 
à capturer cette atmosphère unique et la diversité 
géologique dans son gin. Seul le genièvre frais et 
local est utilisé pour la production. Pour garantir 
la meilleure qualité, le genièvre est sélectionné en 
collaboration avec le botaniste local Dr. Stephen 
Bungard. Neuf autres plantes médicinales, dont les 
graines de coriandre, la racine d‘angélique, la ra-
cine de réglisse, la racine d‘iris, le poivre cubèbe, 
l‘écorce d‘orange et d‘orange, ainsi que la triple dis-
tillation, donnent à ce gin fabriqué à la main un 
caractère doux, frais et acidulé.



10. gray whale
(etats-unis)

Chaque année, la baleine grise entreprend une migration 
d‘environ 19 000 km, allant des lagunes chaudes de la pé-
ninsule de Baja vers les eaux fraîches de l‘Arctique. Ce gin 
de petite production de la distillerie Golden State, fondée 
en Californie en 2016, est inspiré par ce voyage incroyable. 
Afin de protéger et de préserver l‘habitat de ces animaux 
fascinants, la distillerie adopte une production durable 
et le gin est fabriqué à partir d‘ingrédients cultivés de 
manière durable. De plus, 1 % des revenus est reversé à l‘or-
ganisation de protection de l‘environnement à but non lu-
cratif Oceana, qui se consacre à la préservation des océans. 
Les plantes utilisées pour le « Gray Whale Gin » sont ré-
coltées le long du trajet migratoire des baleines grises de 
Californie. Parmi elles, des citrons verts de Temecula, de la 
menthe fraîche de Santa Cruz, des amandes de Capay Valley 
et des algues kombu de la côte près de Mendocino.



11. christian drouin
(france)

Dans les années 1960, Christian Drouin Senior a acquis 
un domaine planté de pommiers à cidre à Gonneville, en 
France. Très vite, il a ressenti le désir de se consacrer 
à la production d‘un délicieux calvados et a commencé à 
distiller le célèbre brandy de pomme français. Dès 1969, 
son fils, également nommé Christian Drouin, a rejoint 
l‘entreprise avec pour objectif principal de commer-
cialiser leur Calvados à l‘international. Depuis 2017, 
nous pouvons également savourer un excellent gin de la 
Maison Christian Drouin. La variété de poire normande 
Domfront joue un rôle central dans le « Le Gin Pira ». 
Des plantes aromatiques telles que la vanille, le poiv-
re noir, la racine d‘iris et le genièvre sont également 
utilisées. Afin de révéler les meilleures saveurs du 
gin, les ingrédients sont macérés et distillés séparé-
ment.



12. thompson bros.
(ecosse)

En 2016, les frères Simon et Philip Thompson ont décidé 
de transformer leur passion pour le whisky et le gin 
en une entreprise et ont fondé la distillerie Dornoch. 
Pour ce faire, ils ont rénové une caserne de pompiers 
victorienne du XIXe siècle, située sur le site de l‘hô-
tel familial, le « Dornoch Castle Hotel ». Financé en 
partie par leurs propres fonds et en partie par les 
bénéfices d‘une campagne de financement participatif, 
l‘objectif a rapidement été atteint et leurs premières 
créations de gin ont été produites en décembre 2016. 
Pour le « Thompson Bros. Mediterranean Gin », la dis-
tillerie prépare des infusions individuelles d‘agru-
mes et d‘herbes, qui sont ensuite combinées avec leur 
mélange de base à base de genièvre, de graines de co-
riandre, de poivres noirs, de limes séchées, de citrons 
séchés, d‘angélique, de cardamome et de reine-des-prés.



13. eden mill
(ecosse)

L’histoire d’Eden Mill a été ravivée en 2012 avec l’objectif 
de faire renaître l’art de la distillation et de la brasse-
rie au cœur de la petite ville écossaise de St. Andrews, un 
savoir-faire oublié depuis 1810. La petite distillerie in-
dépendante propose une large gamme de saveurs et de plan-
tes aromatiques provenant de la région ainsi que du monde 
entier. Les distillateurs s’engagent à tout réaliser à la 
main et à embouteiller dans les plus petits fûts. Du gin, 
du whisky et de la bière sont produits, combinant le meil-
leur de toutes les méthodes de production pour obtenir le 
meilleur résultat possible. Cela implique l’utilisation de 
méthodes modernes ainsi que de techniques traditionnel-
les. Pour la production du Eden Mill Love Gin, des plantes 
classiques telles que des baies de genièvre, de la racine 
d‘angélique et de la coriandre sont associées à des pétales 
de rose, des feuilles de framboise et des baies de goji.



14. zuidam
(pays-bas)

Le nom „Zuidam Distillers“ fait sans doute référence au 
fondateur Fred van Zuidam. En 1975, il décide d‘ouvrir 
une petite distillerie pour produire des produits très 
exclusifs. Il construit une petite distillerie de 300 mè-
tres carrés avec un petit alambic en cuivre et une ligne 
de production modeste. Cependant, maintenir le succès et 
la réputation au début s‘est avéré un peu plus difficile 
que prévu, ce qui explique que cela ait pris plus de 10 ans 
pour être reconnu comme la meilleure distillerie des 
Pays-Bas. Le „Dutch Courage Old Tom‘s Gin“ est produ-
it selon des méthodes traditionnelles. Plusieurs plantes 
médicinales soigneusement sélectionnées sont utilisées 
: des baies de genièvre, de la racine d‘iris d‘Italie, de la 
racine de réglisse d‘Inde, du coriandre, de l‘angélique, 
des oranges et des citrons frais d‘Espagne, des fleurs de 
sureau et des gousses de vanille.



15. la Valdotaine
(italie)

« La Valdôtaine » est une petite distillerie située dans 
les Alpes italiennes. Depuis 1947, des spiritueux de haute 
qualité sont produits dans des alambics en cuivre anciens 
et en petites quantités, en utilisant des méthodes tradi-
tionnelles. L‘emplacement pittoresque dans les montagnes 
de la vallée d‘Aoste offre une sélection spéciale et di-
versifiée d‘herbes alpines que la distillerie utilise pour 
créer ses produits. De plus, l‘eau de la source Acqueverdi 
coule à proximité immédiate de la distillerie. Cette eau 
riche en minéraux confère aux distillats un caractère 
particulièrement pur. La distillerie « La Valdôtaine » 
utilise des plantes telles que la mauve, la gentiane, les 
boutons de rose alpine, le sureau et les aiguilles de pin 
pour produire son gin. L‘arôme et la saveur du gin Acque-
verdi sont particulièrement doux et révèlent des notes 
d‘herbes fraîches, d‘épices, de genièvre et d‘agrumes.



16. sea shepherd
(allemagne)

Il n‘est pas surprenant que le „Sea Shepherd Gin“ porte le 
même nom que cette célèbre organisation de conservation 
marine. Une partie des recettes est directement reversée à 
l‘association mondiale qui lutte contre la chasse à la ba-
leine et œuvre pour la protection des tortues marines et 
du saumon. Ils sont également impliqués dans des campag-
nes de nettoyage des plages et soutiennent la recherche 
sur les microplastiques dans les océans. La production du 
„Sea Shepherd Gin“ est rendue possible par l‘entreprise 
allemande Kirsch Import e.K.. Le „Sea Shepherd Blue Oce-
an Gin“ impressionne par sa couleur bleue et son goût 
doux et frais. L’utilisation de plantes comme les mûres, les 
framboises, la lavande, le romarin, le thym, le genièvre et 
les citrons confère à ce gin spécial une saveur fruitée 
et herbacée. Lorsqu‘on ajoute de l‘eau tonique, le liquide 
change de couleur, passant du bleu au violet.



17. indian summer
(ecosse)

« Duncan Taylor » est une société indépendante de mise 
en bouteille qui opère depuis le début du XXe siècle. Elle 
est particulièrement connue pour ses mises en bouteille de 
whiskys rares et anciens. Les produits mis sur le marché sous 
la marque Duncan Taylor sont encore aujourd‘hui très pri-
sés dans la communauté des amateurs de whisky. Aujourd‘hui, 
l‘entreprise ne se contente pas de mettre en bouteille du 
whisky, mais produit également d‘autres spiritueux de haute 
qualité. Le « Indian Summer Saffron Infused Gin » est 
l‘un de ces produits, et son nom reflète bien son caractère. 
Ce gin lisse et estival possède une saveur particulièrement 
élégante grâce au safran utilisé, et il est parfait pour les 
chaudes journées d‘été. Le gin aromatique contient également 
les plantes suivantes : racine d‘angélique, amandes, graines 
de coriandre, cannelle, baies de genièvre, écorce de citron, 
racine de réglisse, racine d‘iris et écorce d‘orange.



18. elephant
(allemagne)

L‘inspiration pour créer leur propre gin est venue aux fon-
dateurs de « Elephant Gin » lors de leurs voyages à travers 
l‘Afrique. Là, ils ont non seulement découvert leur passion 
pour ce spiritueux, mais ont également pris conscience de 
l‘importance de protéger les animaux sauvages qui y vi-
vent. De retour en Europe, ils ont souhaité capturer cette 
expérience sous forme de gin premium : Elephant Gin est 
né. L’information collectée sur la conservation de la faune 
n’a pas été oubliée, et ainsi, 15 % des bénéfices de chaque 
bouteille sont reversés à des projets de conservation des 
éléphants africains. Pour célébrer le dixième anniversaire 
de « Elephant Gin », le « Elephant African Explorer » a 
été lancé en édition limitée, avec seulement 5 000 bouteilles 
disponibles. Parmi les ingrédients utilisés figurent des 
feuilles de buchu d‘Afrique du Sud, du gingembre blanc et 
du mondora (muscade africaine) du Cameroun.



19. lonewolf
(ecosse)

Peut-être faut-il être un peu fou pour essayer de bou-
sculer un marché établi, comme celui de la bière. Ou écos-
sais. James Watt et Martin Dickie le sont tous les deux. 
En 2007, les deux amis ont lancé leur propre brasserie, 
BrewDog, à Fraserburgh, après avoir réalisé qu’ils n’ap-
préciaient plus autant la bière traditionnelle. En plus de 
diverses bières artisanales, BrewDog produit avec succès 
différents spiritueux depuis 2016, grâce à un alambic en 
cuivre récemment acquis. Parmi ceux-ci figurent, en plus 
du whisky, de la vodka et du rhum, le « LoneWolf Mexican 
Lime » gin. Ce gin, distillé de manière artisanale en 
petites quantités, est fabriqué à partir d’une combinai-
son spéciale de plantes provenant du monde entier. Des 
citrons verts du Mexique, du genièvre de Toscane et du 
jus de cactus, qui donne au gin des saveurs de fraises et 
de pastèque, en sont quelques exemples.



20. barentsz
(angleterre)

Willem Barentsz était un marin et explorateur néer-
landais qui poursuivait sans relâche le but de trou-
ver une route commerciale nord-est vers la Chine par 
la mer. Bien qu‘il n‘y soit pas parvenu, ses efforts 
ont été récompensés par le nom de la mer de Barents, 
mer marginale de l‘océan Arctique, située au nord de 
la Norvège et de la Russie européenne. Le „Barentsz 
Gin“ rend hommage à cet aventurier et est produit 
en petites quantités à Londres. La particularité du 
gin réside dans la combinaison de spiritueux issus 
de deux types de céréales : le seigle doré et le blé 
d‘hiver. Pour le „Barentsz Gin Mandarin & Jasmine“, 
l‘esprit de base est raffiné avec de l‘écorce de manda-
rine naturelle et des fleurs exotiques de jasmin. Les 
arômes de cannelle, de genièvre parfumé, de réglisse 
et d‘amande complètent le profil de saveur.



21. law
(espagne)

L‘histoire du gin „LAW“ a commencé à Ibiza en 2013 avec 
quatre amis et amateurs de gin qui, en plus de leur 
passion pour cette eau-de-vie, partagent également un 
amour pour l‘île. Ils voulaient montrer au monde qu‘Ibiza 
ne se résume pas seulement à la vie nocturne, aux belles 
plages et à la musique. Inspirés par le paysage côtier à 
couper le souffle et la nature préservée, où l‘on trou-
ve des buissons de genièvre aux côtés d‘herbes sauvages, 
les amis ont eu l‘idée de produire le premier gin d‘Ibi-
za. Après des mois d‘expérimentation, la recette idéale a 
enfin été trouvée. Le gin „Law“ est fabriqué principa-
lement à partir d‘ingrédients locaux et d‘eau de source 
pure d‘Ibiza. Le genièvre phénicien, qui pousse sur l‘île, 
en est l‘ingrédient principal. Parmi les autres plantes 
médicinales, on trouve de l‘écorce d‘orange et de citron 
fraîches, des poires de cactus et des pimientos de padrón.



22. KyrÖ
(finlande)

L’histoire de la distillerie finlandaise Kyrö a com-
mencé dans un sauna. Lors de la visite d’un de ces bains 
de vapeur, un groupe d’amis s’est posé la question de 
savoir pourquoi personne ne produisait de whisky 
de seigle en Finlande. Comme cette idée restait dans 
l’esprit des amis le lendemain, ils décidèrent de pren-
dre les choses en main et fondèrent la distillerie 
Kyrö. Tous les spiritueux produits dans la distille-
rie sont fabriqués à partir de 100 % de seigle. En plus 
de différentes créations de whisky, la gamme comprend 
également plusieurs variétés de gin. Cela inclut le « 
Kyrö Pink Gin ». Il est produit en petites quantités 
selon des méthodes traditionnelles. La rhubarbe, les 
canneberges et les fraises sont utilisées pour aroma-
tiser ce gin. Ces ingrédients contribuent également à 
son goût sucré et fruité qui le rend si attrayant.



23. bartaVelle
(france)

« Bartavelle » capture la nature et l‘atmosphère du sud 
ensoleillé de la France dans un seul spiritueux. Le gin 
est une célébration de la région et de ses traditions. 
Le « Bartavelle Gin » est produit dans une distillerie 
monastique située dans la région de la Drôme Provença-
le. Là, ils ont accès aux savoirs ancestraux des moines 
et à leurs recettes. Seuls les fruits et herbes récoltés 
localement dans la région sont utilisés pour les ingré-
dients du gin, garantissant un produit authentique. Le 
« Bartavelle Grapefruit & Rosemary » combine le pam-
plemousse méditerranéen et le romarin, accompagnés de 
notes fraîches d‘agrumes et de saveurs de la région de 
Provence. Avec son profil de saveur estival et sa couleur 
rose délicate, le « Bartavelle Grapefruit & Rosemary » 
est la base parfaite pour des cocktails rafraîchissants 
et des long drinks lors de chaudes soirées d‘été.



24. cotswolds
(angleterre)

Les Cotswolds - le cœur de l‘Angleterre - est proba-
blement l‘une des régions les plus envoûtantes d‘An-
gleterre, s‘étendant du sud-ouest au nord-est à tra-
vers six comtés. Elle possède une longue histoire, des 
paysages à couper le souffle et des villes charmantes, 
mais jusqu‘en 2014, elle ne comptait aucune distillerie. 
« Cela doit changer », a décidé Daniel Szor, qui a créé 
la distillerie Cotswolds cette même année. La distil-
lerie devait non seulement refléter l‘esprit artisa-
nal, mais aussi mettre en valeur le caractère agricole 
riche des magnifiques Cotswolds. Le « Cotswolds Wild-
flower No. 1 Gin » s‘inspire des magnifiques et luxu-
riantes prairies des Cotswolds. Une base classique de 
London Dry Gin est raffinée avec l‘essence de bleuet, 
de lavande, d‘orange fruitée et de racine de rhubarbe 
pour créer un gin frais, floral et fruité.


